
SPAGHETTINI M!T ZITRONENSAHNI
Eine Soße mit Zitronenschale äuf dünnen Spaghetti

Zltrone und Limore g!t waschen !nd d c
Schalef abrerbe|. Bcide Früchtc auspressen.
ßas 1ik!m puileo, trock€frl/pten ufd hacken.

S€hne I einem Topf aulkochen lässen.

G€körnte Briihe und den Sait von Zilrone
und Lrmone dazugeben. A les siarmern lassen

Lrnd dann berse tc stellen. Elwls von dcr
Sahne nehmen, die Etgelbe dar n verqull]cf
urd r!rück n den Sahnctopi geben. Das
BasLllkum und d e abger ebefsn Sclral€n in

drc Soß€ ruhren, rnil Sr r und pfcf{er ab-

0ie NLrdeln n rcichliclr Satrwasser bissfest

8aren, abgießen Lrnd nr i der Z llonens.hne

5oo 9 dünne Spoghettj, z.ß. Spaghe n)i

l Zilrane, unbehondett

1 Linrcne (Ljmeue), unbchanctelt

2 fe elöifel gekörn I e cenüsebrü he

2 ttgclb

*-w'
Mit dem Kochwasser der pästa kann rnan
ganz einlach d e ServrerschLrsset für dte
Pasta vorwärfiren.
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